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重庆椰子咖啡批发商

生成日期: 2025-10-27

喝咖啡要趁热。因为咖啡中的单宁酸很容易在冷却的过程中起变化，而使口味变酸，影响咖啡的风味。饮
品咖啡的温度是85-88摄氏度。因为普通咖啡的质地不太稳定，所以趁热品尝。为了不使咖啡的味道降低，要事
先将咖啡杯在开水中泡热。咖啡的适当温度在冲泡的刹那为摄氏83度，倒入杯中时为 80 度，而到口中时的温
度为 61-62 度，为理想。一般来说，趁热品尝主人为你端上的咖啡，也是喝咖啡的基本礼节。若是一杯品质优
良的咖啡，放凉以后除香味会有减少外，口感表现与热时是一致的，甚至更佳。 饮用要适量咖啡中含有植物生
物碱，所以喝起来要适量。咖啡不要倒满杯，满杯的咖啡看了就失去喝的兴趣。普通都只到七、八分满为适量，
适量的咖啡能适度的促使身体恢复疲劳，头脑为之清爽。普通喝咖啡以 80-100cc 为适量，有时候若想连续喝
三、四杯，就要将咖啡的浓度冲淡，或加入大量的牛奶，否则会造成恶心的感觉，而在糖份的调配上也不妨多
些变化，使咖啡更具美味。较初的摩卡咖啡，并不是在咖啡里增加巧克力调味剂。重庆椰子咖啡批发商

其实早期的摩卡咖啡指的是摩卡咖啡豆，即也门通过摩卡港出口的咖啡豆。摩卡咖啡豆小而香浓，酸醇味
强，甘味适中，风味特殊，带有浓香的巧克力韵味，而现在我们所说的摩卡咖啡指的意式咖啡体系的一款饮品。
这是一款由浓缩咖啡、牛奶和巧克力酱（巧克力粉）组成的咖啡，也有一些咖啡店用巧克力块替代巧克力酱或
粉。把巧克力融进浓缩咖啡中，再加入打发好的牛奶，这可谓咖啡与可可的交融，香浓甜的结合，意式摩卡咖
啡较早追溯到的历史是18世纪的意大利，当时由于摩卡港处于奥斯曼帝国的控制，摩卡咖啡豆在欧洲稀缺，于
是就有人尝试在咖啡中加入巧克力粉来模仿摩卡咖啡的风味。而随着意式浓缩咖啡机的出现以及意式咖啡风靡
世界，加入巧克力制成的摩卡咖啡也受到了大家的热捧。重庆椰子咖啡批发商每天喝两到三杯咖啡的男性，得
胆结石的几率低于40%。

在家里请客人喝咖啡，作为主人不要帮着客人操作，特别是客人也是咖啡爱好者的时候，就让他们自己动
手或加奶或加糖，这样也显得对客人口味的尊重。因为他们对此十分讲究。另外，你还要细心地为懂得喝咖啡
的行家准备一杯凉开水，使客人能在凉开水和咖啡之间交替品尝出咖啡的口味。在朋友家里做客喝咖啡时，不
必客气，就将咖啡趁热喝完吧，这才显得有礼貌。不过，不要一口气把咖啡喝完，而要慢慢啜饮。如果只顾聊
天，冷落咖啡使它冷却，那才是浪费主人的一份心意。

摩卡咖啡可以促进代谢机能，活络消化，餐后一杯摩卡咖啡可以达到帮助于消化的效果。酒后喝咖啡，将
使由酒精转变而来的乙醛快速氧化，分解成水和二氧化碳而排出体外。咖啡可以消除疲劳、咖啡具有抗氧化及
护心、强筋骨、利腰膝、开胃促食、消脂消积、利窍除湿、化淤、息风止痉等作用。(摩卡咖啡)，指混合巧克
力的咖啡。随着大众要求的不断提高，摩卡经过改良，如今的摩卡已经不属于单纯的咖啡了，加了鲜奶油和巧
克力满足大众口味。接下来介绍两款摩卡咖啡的做好，在家也可品味香甜浓郁的摩卡咖啡。摩卡咖啡（又名莫
加或者摩卡（音译），又意译为阿拉伯良好咖啡。

说到叶门咖啡，就必须提到「摩卡」。大家都听过「摩卡咖啡」，到底何谓「摩卡」？
这个问题的答案有很多种，有人说摩卡是某个产地，某些人印象里，摩卡又是甜甜的巧克力咖啡。事实上，的
「摩卡咖啡」只生产於阿拉伯半岛西南方的叶门共和国、生长在海拔三千至八千英尺陡峭的山侧地带，也是世
界上较古老的咖啡。
早在距今五百年多前，叶门（又译「也门」）就以古老的方式生产咖啡。十七世纪初，批销售到欧洲的叶门咖



第 2 页 / 共 2 页

啡经由古老的小港口-“摩卡港”出口，令欧洲人惊艳，把摩卡港运来的美味咖啡称作「摩卡咖啡」，这是「摩
卡咖啡」称谓的由来。
隔着红海对望的邻国衣索比亚也借道摩卡港外销咖啡了，因此衣索比亚日晒处理咖啡也经常被称为摩卡。（如
摩卡-哈拉 Ethiopia Harrar）如今摩卡旧港因为泥沙淤积早已废弃（现在地名 Al Makha），改由西北方的侯代
依达港(Hodeida)出口，然而人们早已习惯摩卡名号，摩卡之名响彻云霄。摩卡咖啡与美式咖啡区别？重庆椰
子咖啡批发商

摩卡咖啡是意式拿铁咖啡 (Café Latté) 的变种，和经典的意式拿铁咖啡一样。重庆椰子咖啡批发商

咖啡中使得咖啡色彩变得明亮且丰富的酸性味道则是绿原酸与有机酸所带来的，其中的有机酸赋予了咖啡
不同的风味特征，像苹果酸带来了新鲜青苹果的果香味，柠檬酸则带来了柑橘的味道，酒石酸带着橡木桶中葡
萄酒的味道，而绿原酸（一种抗氧化物质，也存在潜在的血糖的功效）则带来的稍稍的苦涩，与青涩水果的味
道，不过在烘焙的过程中，绿原酸与有机酸会逐渐分解掉，苦涩的味道会逐渐加重，所以浅度烘培的咖啡会呈
现不同的水果风味，而深度烘培则会去掉这些明亮的味道变得更加醇厚，描述了那么多种咖啡的风味，小伙伴
们是否都真正的全部品尝过，不妨试一下领咖的独角兽旅行系列挂耳咖啡吧。领咖挂耳咖啡从全球独特产地选
择出85分以上精品咖啡豆，并通过科学的配比烘焙，精细研磨，职称挂耳咖啡。简单便捷，将好品质现磨咖啡
随时带在身边。领咖独角兽旅行系列挂耳咖啡，一盒七包，一次选择全球十个产区的良好咖啡豆，一次全部拥
有。咖啡烘焙程度随着旅行地一次加深，从非洲的画过调性，中南美洲的坚果巧克力到亚洲的醇厚，从浅至深
一一品尝，感受不同惊喜味道的同时，逐渐找到较适合自己的味道。重庆椰子咖啡批发商

湖南椰留香饮品有限公司属于食品、饮料的高新企业，技术力量雄厚。是一家有限责任公司（自然）企业，随
着市场的发展和生产的需求，与多家企业合作研究，在原有产品的基础上经过不断改进，追求新型，在强化内
部管理，完善结构调整的同时，良好的质量、合理的价格、完善的服务，在业界受到宽泛好评。公司拥有专业
的技术团队，具有饮品，咖啡，椰汁等多项业务。椰留香饮品以创造***产品及服务的理念，打造高指标的服务，
引导行业的发展。


